Composez votre Menu au choix a la carte

5800F : LE MENU COMPLET (ENTREE-PLAT-DESSERT)
4400F : LE MENU 2 PLATS (ENTREE-PLAT) ou (PLAT-DESSERT)

Crabe de Palétuvier émietté a la pomme verte & mayonnaise
guacamole au curry, papaye verte pimentée

Tataki de thon jaune mariné au soyo
condiment wasabi chocolat blanc, edamame au sésame

CEuf croustillant, creme de parmesan & truffe
royale de petits pois, tuile de pain grillé

Ravioles du Royans facon Bolognaise
consommé de boeuf, salsa tomates & viande de grison

Quiche revisitée, créemeux d'ceufs & crumble au fromage
creme et émulsion de lard fumé, cromesquis de Comté

Foie gras de canard fumé & compotée d’'oignons au Balsamique

+ 1600F EN SUPPLEMENT




Plats

Saumon mi-cuit en croUte de Tandoori, palets de pomme de terre brilés
écrasé de citrouille rétie & marmelade citron-piment

Crevettes du Pays roties & compotée de mangue au gingembre
purée de céleri-arabica, céleri braisé, émulsion au café blanc

Loche saumonée confite a I'huile d’olive & pesto de tomates sechées
polenta crémeuse, poitrine fumée, crémeux jaune d'ceufs au poivre

Tartare de thon au basilic, tomates, pignons, parmesan, riz & salade verte

Supréme de volaille de la ferme de Koé & terrine aux pistaches et noisettes
purée de pommes de terre fumée & sauce Albufera

Filet de boeuf cuit a la ficelle & huitres pochées
légumes et bouillon d'un pot au feu

Magret de canard, mousseline de patate douce
compotée de figues, crumble pain d'épices & sauce Sangria

Cannelloni d'agneau confit gratiné au fromage de chévre
purée d'aubergines au balsamique & jus d'agneau a la cardamome

OW

Agrumes en texture, cake aux amandes
crémeux citron-thym, marmelade citron épicé & sorbet citron

Parfait glacé au café & meringue au grué de cacao
creme mascarpone au café, biscuit cigarette

Cheesecake aux fruits rouges
biscuit praliné amande-noisettes, sorbet framboise

Effeuvillé au chocolat & noisettes
crémeux praling, tuile Azélia et glace noisette

Café ou The Gourmondq,(m; cuisine de caractére |




